
　・献立には月１回程度の行事食が含まれていること。 

　【提供会社条件】 

４.運用について 

　・担当者以外の問い合わせツールがあること。 

　・米、パンを除く献立上で使用する食材は納品すること。(調味料含む） 

　・普通食に連動して、形態食への展開があること。 

　・備蓄用の食材の販売があること。 

　・インターネットで発注を行い､毎日配送もしくは隔日配送で食事を納品すること｡ 

　・監査や栄養士・厨房業務に必要な書類を完備があること。 

　・衛生管理書類の完備があること。 

　・災害時対応の書類の完備があること。

　・治療食または展開指示書の完備があること。 

  ・献立には毎食時汁物が含まれていること。

　・提供する食数（月）：朝食１，８６０食、昼食２，８８０食、夕食１，９５０食

　・当該施設と同規模以上への高齢者施設へクックチル食材の納入実績があること。

食材提供（物品購入）仕様書

　　※履行状況が良好で双方に異議がない場合は１年度毎の自動更新とする。

　・献立、調理、盛付、配膳、衛生管理等の業務内容について、創意工夫を行ない
　　資質向上及び発展させて実施すること。

　・メニューは家庭的で変化に富んだものを重視し、高齢者向けの食事という固定
　　概念にとらわれないものとすること。

　・クックチルによる調理済み食品であること。 

　・食形態は普通食以外に各食形態（きざみ・ペースト）にあわせて納品すること。 

　【製品規格】 

　 法人名：社会福祉法人　浦和福祉会 

　 施設名：スマイルハウス 

　 所在地：さいたま市緑区大字大崎字北口２１６０番地 

　 床 数：７０床（従来型特養６０床、短期入所10床） 

２. 契約期間 

    令和８年１０月１日～令和９年３月３１日 

　・高齢者施設へのクックチル食材による食事提供が3年以上であること。

３．規 格 （食品の製造および納入） 

１．施設概要 

５.献立について 
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検便結果の確認

基準給食関係書類印
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関係官庁等提出書類の確認提出、
保管管理
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非常食備品費 

栄養管理

調理作業管理

費用負担区分 

加熱、盛付についての作業書の作成

ユニット分け、再加熱、盛付

厨房からユニットへの配膳

納品時の検収

給食材料の衛生管理
（材料調達から納品まで）

給食材料の衛生管理（納品後）

給食運営の総括

給食委員会の開催、運営 

献立作成基準の作成 

献立表の作成 

検便の定期実施

作業実施状況の確認

食事箋の整理及び食札の作成

嗜好、喫食調査の企画、実施

食数管理、予定食数の提示 

衛生面の遵守事項の作成

保存食の確保

献立表の確認 

刷費 献立表及び作業書
（厨房・ユニット部数）

施設業 務 内 容 

給食運営の総括 

業者

◎

区　分

６．主な業務分担（業務の役割分担）
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